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AUTOHTONE SORTE HRVATSKE VINOVE
LOZE ZA BIJELAVINA

F bogdanusa, sorta bijelog groZzda, bujnog rasta, redovne i
velike rodnosti. NgjviSe se uzgaja u hvarskom vinogorju,
otkud na trZiste stize istoimeno kvalitetno vino
zelenkastoZute do zlatnoZute boje s oko 12 val.% alk. i oko
5,50/l ukupnekisdine.

F botun, naziv je nedovoljno ispitane bijele vinske sorte koja
je premanavodimas. Buli¢a, i uprodosti bilavrlorijetka, i
to samo u imotskom kraju, pa je i tada na udaljenijim
trzistimabilapoznatamal o kome. Pravilnikom o rajonizaciji
iz 1978. hila je uvrdtena medu preporucene, ¢ime se
vjerojatno htjelo upozoriti na potrebu njena cuvanja i
pracenja. Od tada je proteklo dovoljno vremena za sustavho
ispitivanje, ali ono, nazal ost, nijeobavljeno.

F bratkovina, je bijelada matinskaautohtonavinskasortakoja
je premadostupnim zapisima nekada ocito bilazastupljenija
u sortimentu tog kraja. Za razliku od drugih sorata ovog
podneblja, oznatuje je sposobnost nakupljanja kiselina.
Najvise seuzggjanaotoku Koréuli, gdjenjeno grozdeulazi u
sastav stolnih i kvalitetnih bijelih vina toga kraja,
pridonosedi njihovoj svjezini.

F cetinka bijela, ponegdje zvana i paarusa bijela, zbog
osjetljivosti nagljiviécnebolesti i progecnu kvalitetu vinasto
se dobije preradbom njena grozda, uvrStena je medu
dopustene sorte u vinogorjimasrednjei juzne Damacije. Na
trZistu je nazoc¢no kvalitetno vino cetinka (iz korc¢ulanskog
vinogorja) ukojemjeoko 14% grozdasortemarastina.

F debit, je poznatije ime bijele sorte puljizanac. U sjevernoj
Damaciji uvr&uje se medu preporucene. Zbog osobina
sorte, ali joS viSe zbog tradicionalnog nacina preradbe, vina
d. suzlatnozute boje (nekasui zasti¢enapodimenom"Zuti"),
srednje akoholnejakosti i karakteristichaokusai mirisakoji
secijeni kod potrosa¢akrajau kojem seonai proizvode.

F gegié, (istozn. paskinja) cijenjena sorta bijelog grozda u
vinogorjima sjeverne Dalmacije i Hrv. primorja s
kvarnerskim otocima, gdje je, posebno na otoku Pagu, zbog
kvaliteteiz njenagrozdaproizvedenog vina (nekad nadaleko
poznate "paske Zutice"), ne tako davno bilavodecta sorta, pa
joj odatlei drugo ime "paskinja'. Zbog neredovite rodnosti,
osipanja u cvatnji i slabe otpornosti na pepelnicu njena
zastupljenost u sortimentu stalno pada.

F grk, sortnabijelog grozda uzgoj kojegase ngjéestevezujeuz




otok Kor¢ulu nakojem seposebnoisticelokalitet Lumbarda,
gdje nasuhim i pjeskovitim tlima postize iznimnu kvalitetu
Sto se u vinu manifestira specificnom aromom, jakom
alkoholno&éu i skladom okusa. To je razlog Sirenja ove
preporucéene sorteu konavodkom vinogorju (juznijeod grada
Dubrovnika). Uz vrhunsko lumbarajsko vino grk, provedena
jetakoi zastitadubrovackog grka.

F kraljevina (imbrina, brina), tipi¢navinska sortagrozda koje
nasunéanoj strani jate porumeni, pajoj otudapridjev crvena.
Nepovoljne vremenske prilike u doba cvatnje mogu znatno
umanjiti urod (zbog osipanja) koji je u protivnom velik i
redovit. U kisnim jesenima velike Stete uzrokuje pojava
trulezi (Botrytisa). U R. H. se ngjviSe uzgaja u zapadnim
kontinentalnim vinogorjima (Hrv. zagorje, PleSivica,
Medimurje, Prigorje, Bilogorai Moslavina). Vinakraljevine
su obi¢no dabo akoholna(oko 9,5vol.%) i vriokisela(oko 7
i viSeg/L i spH oko 3), paih potrosa¢i obi¢no pred ispijanje
mijeSaju s mineralnom vodom i tako ucine pitkijim. Manje
kolicine vinak. otpremaju se natrziste u bocamakao stolno
ili kvaitetno vino znatno vece kolicine popiju se u krugu
poljoprivrednih gospodarstavakojaju proizvode.

F kujundzudu (joSi kujundusa, rudezusai ruderudu) jevodeca
sorta hijelog groZzda imotskog vinogorja koju, uz dobru i
redovitu rodnost, odlikuje njezan i neutralan miris njena
vina, koje sepod timimenom javljanatrzistu kao kvalitetno,
ili sesljubljujesdrugimbijelimvinima

F kurteladka bijela je autohtona, manje poznatai gospodarsKi
manje vrijedna dalmatinska sorta, kojoj grozde u manjem
postotku ulazi u sastav kvalitetnih bijelih vinakrgjau kojem
se uzgga (Vis i srednje dalmatinski otoci). Rjede se
preraduje odvojeno kao sortno vino, kada seto ¢ini, tada se
najces¢esvrstavau skupinu stolnih.

F malvasija dubrovacka, vrlo kasna, slabo rodnai narocito na
pepelnicu ogjetljiva autohtona sorta b. grozda koja se jos
jedino, di i sve manje, uzgagja u Konavoskom polju krg
Dubrovnika. Istoimeno glasovito vino hilo je u davnoj
prodlosti vrlo cijenjeno, 0 ¢emu svjedoce dokumenti iz
vremena Dubrovacke Republike. Upravo tgj podatak, da se
ova sorta spominje pred gotovo Sest stotina godina (toénije
1424.), svojevrsnaje zanimljivost ne samo u Hrvatskoj, vec i
U svjetskim razmjerima, a svakako i poticg da se nastavi
njenimuzgajanjemi proizvodnjomyvinaiz togagrozda.

F malvazija istarska bijela, vode¢a je vinska sorta u Istri.
BrzomSirenjum. i., nesamo naracun crnih sorata, (kojesuu
sortimentu ovog vinorodnog podrucja jos krajem prodog
stoljecabile tri do Cetiri puta zatupljenije od bijelih) ve¢ i u

kraljevina

malvazja




marastina

plavec Zuti

odnosu nhadruge autohtonei uvezene bijele sorte, pridonijele
su promjene na trzistu i njene odlike: bujan rast, redovita
srednja do velika rodnost, otpornost na gljivi¢cne bolegti i

kvalitetevinasto se proizvodi iz njenagrozda, poglavito ako
ono potjeceiztipic¢nihvinogradarskih polozaja.

F marastina (rukatac, krizol) je autohtona bijela vinska sorta
primorske Hrvatske, koja se preporuéa za uzgoj u
dalmatinskim vinogorjima. Na otoku Cresu, gdje su,
nazalost, vinogradi desetkovani, zovu je krizol, a u nekim
podrucjima Damacije (npr. na Lastovu) poznatija je pod
imenom rukatac. Zahvaljujuéi dobroj rodnogti i sposobnosti
da nakupi i do 24% dladora, vinogradari je cijene, pa
ponegdje pripada vode¢ima u sortimentu vinogorja. Uz
Zilavku i posip, marastina je medu prvim naSim zasti¢enim
vinima. Na trzistu su ngjpoznatije korculanska, lastovska i
dubrovacka.

F medna, manje poznata sorta bijelog groZzda nepoznata
podrijetla. Uzggja se u podrucju Damatinske zagore, a s
obzirom na utvrdenu otpornost prema bolestima, dobru
rodnost i kvalitetu grozdai vina, vajao bi joj pokloniti vecu
brigu.

F modlavac (Sipon, mosd, furmint) je vinska sorta bijelog
grozda. Zbog sklonogti osipanju preporuca se pinciranje na
tri do cetiri listaiznad zadnjeg cvata i to osam dana prije
pocetka cvatnje., Naziv Sipon ¢eSée se koristi u sugednoj
Republici Sloveniji. Osim u Hrvatskoj (Moslavina,
Medimurje i dr), moslavac se uzgaja i u drugim
srednjoeuropskim vinogradarskim podrucjima (u Sloveniji,
Austriji, Njemackoj, Slovackoj. U madarskoj vinorodnoj
pokrajini Tokaj-Hegyalja iz ovog se kultivara, kojeg tamo
zovu furmint, proizvodi poznato specijalno vino tokajac.
Valjaista¢i dato madarski specijalitet (suhoi desertno) vino
tokajac, osim sli¢nosti u nazivu, nemanikakvevezesbijelim
vinomtocai.

F palaru3a bijela je sorta bijelog grozda. I1stim imenom (nao.
Koréuli) zovu i sortu cetinjku bijelu, s kojom ima podosta
dli¢nosti, zbog ¢egaje opravdano pitanjejesuli to dvije sorte
ili dvaklonaiste sorte?

Fplavec Zuti je stara bijela sorta u vinogradima
geverozapadne Hrv., pa neki gruénjaci tvrde da je tu i
nastaa. Rodnaje, ai joj mo& nema dovoljno dadora, pasu
vinasabo dkoholna(od 9 do 11 vol %), hoipak cijenjenakod
potroSaa. To je razlogom &o je u podregijama PleSivica,
Pokuplje i Zagorje-Medimurje uvrstena medu dopustene
sorte.
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F poSip je sortabijelog groZzda velike sposobnosti nakupljanja
dladora, pa je u prodosti, vjerojatno uz neke druge sorte
sluZilai u proizvodnji desertnog vinaprosek. lako seuzgajau
manjoj mjeri u mnogim vinogorjima srednje i juzne
Dalmacije, njeno se ime opravdano vezuje uz o. Korculu
gdje je vodecta, i gdje je jos 1967. zadti¢ena kao vrhunsko
(tadacuveno) vino. P, je sortauskog areala (fr. plasticitetu) i
najpoznatijaje upravo onasto dolazi saspomenutog otoka, a
karakterizirgju je: zlatnoZuta boja, jaka adkoholnost (oko 13
vol%), skladna kiselost (oko 6 g/L) i pun i osebujan okus i
samo njoj svojstvenaaroma.

F pré je muskatna, bijela, dalmatinska, na Hvaru autohtona
sorta vin. grozda. Rodi obilno slatkim, ai ne i dovoljno
kiselim groZzdem, &to se narocito ogeca u vinu, koje se u
pravilu dljubljuje s drugim vinimai ngj¢este uvrstava medu
stolna.

F raninabijela petrinjska(diseca) jekvalitetnaautohtonasorta
koja se samo ponegdje o¢uvala u vinogorjima podregije
Modlavinai Pokuplje, gdjejei uvrstenamedu preporucene.

F Sipelj autohtona sorta bijelog grozda starijeg sortimenta u
vinogorjimasgjeverozapadne Hrvatske, kojase, bez obzirana
obilanrod svevigezatire.

F Skrlet je sorta bijelog groZzda nepoznata podrijetla, ali s
obzirom na to da se preteZito uzgaja u mosavackoj i
pokupskoj podregiji, mnogi su strué¢njaci skloni tvrdnji daje
u tim podru¢jima samonikla (autohtona). Srednje je
otpornosti na lug i plamenjatu, a dobre na sivu plijesan.
Sadrzgj dadora u grozdu u pravilu nije visok (obi¢no ne
prekorati 18%), ali je zato s uk. kis. bogata (od 8 pai do
11g/L) Iznimno ugodna aroma i skladan okus ovoga vina,
kojemu je proizvodnja ograni¢ena i zaSticena u skupini
kvalitetnih pod imenom moslavacki Skrlet, daju mu zapravo
dautom smislu napredujei daseuvrsti medu vrhunska.

F trbljan bijeli je vinsgka sortakojase uzgajau Dalmaciji i Istri
a na podru¢ju Hrv. primorja pretezito na Pagu. lako ga
pojedinim mjestima zovu razli¢ito (%o potvrduje i podatak
da je za ovu sortu u nadoj literaturi zapisano i vise od 20
imena) gotovo ga posvuda zngju joSi pod imenom trebijan i
ku¢. Mnogi vinogradari tvrdedajei klonskaselekcijastoseu
nas sve vise sadi pod fr. imenom ugni blanc, u biti, istasorta
koja joS odgovara tal. nazivu trebbiano toscano. Bila to
jedinaili vise razlicitih sorata, za sve je znakovita izuzetno
dobrarodnost, otpornost nagljivi¢cnebol esti i relativno visok
sadrzgj (od 6 do 8 g/L ukupnih kiselinau mostu, pasu u davna
dobra svojstva razlogom su Sirenja ove sorte, kojoj se pitka
vina(zbog drugih znacajki i relativno niskog alkoholakoji u
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pravilu ne prdazi 11,5 vol%) najceste uvrStavgu u
kategoriju stolnih.

F vugava bijela (istozn. bugavai viskulja), najpoznatija viska

vinska sorta (iako u ukupnim vinogr. povrSinama otoka
sudjeluje tek s oko 4 do 5%). Svoju glasovitost duguje
vremenima, kadasu jako alkoholnai ekstraktom bogatavina
bila na visokoj cijeni i kada je, vjerojatno i zbog toga bila
nazo¢nijau sortimentu. V. b. &to sesadaproizvodi (soko 12,5
vol.%, rjede 14, kolika je gornjagranica zastitom utvrdena),
iako primjerena zahtjevima suvremenoga potrosaca, koji
preferira manje alkoholna, lagana i kiselkasta vina, u
mnogo¢emu serazlikujeod one davno opjevane.

F Zatarica je preporu¢ena sorta bijelog grozda u dalmatinskoj

zagori. Sabzirom nadobru rodnost i sposobnost nakupljanja
dadora, te kvalitetu vina koje je iz takva grozda moguce
dobiti, ocito nijeupraksi pravilnovalorizirana.

F Zahtina je vinska sorta bijelog groZzda, koja je, prema

mnogima, autohtona sortavinodolskogai krékog vinogorja.
Nasuprot ovakvome midjenju neki je ampelografi uvrséuju
medu plemenke na &0 upucuje i njeno ime (Zlahtno-
plemenito). Veliki grozdovi s jednoliko razvijenim
bobicama, ugodnaokusauvrstavaju jei medu zobatice. | pak,
dobar glasje stekla kakvocom vinakoje je slamnatoZute do
zlatnozute boje, suho, karakteristicne sortnearomei skladna
okusa. Uz vete kolicine &o se proizvode i troSe u
kucanstvima, narocito na otoku Krku, manji dio koji se na
trZistu pojavljuje u boci i pod imenom vrbni¢ka Zlahtina
zasticenjei uvrsten ukategorijukvalitetnihvina

Kultivari (sorte) europske vinove loze
iz kojih se proizvode rujnocrvena
(ruzi¢astai crna - crvena) vina

Ve¢ smo do sadajednom uz, rijec crno vino, u zagradi oznadili
sve ¢ee upotrebljavani drugi naziv zatakvavina, tj. crveno
Vino, pa prije nego opisemo sorte iz kojih se ona (i, dakako,
ruZi¢asta) vina proizvode, kazimo o tome nekoliko rijeci.
Obojenavina(ruzi¢astai crna) zajednicki se u nasnazivaju jos
i rujnocrvena. U naSoj novijoj vinskoj literaturi i u zivom
govoru potpuno je hapudten naziv ruso zaruzic¢asto, ajednako
tako i naziv rujno za crno vino. Crna se vina sve ¢e&te, iako
neopravdano, umjesto crnim, nazivaju crvenim vinima. Te
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jeziéne promjene opravdavaju se cinjenicom da se u nekim
drugim jezicima takva vina bas lako nazivaju. Talijani npr. od
crnog grozda (uva nera), koje, kao sto znamo basi nije crno,
proizvode crveno vino (vino rosso), o odgovara nasem
crnom vinu. Sli¢no je i u Francuza, Nijemaca i kod nekih
drugih naroda. Spanjolci i Portugaci, kao i mi, takva vina
nazivaju crnim (vino tintu). Valja znati da ni grozda ni vina
nisu ni bijela (kao snijeg), ni crnu (kao ¢adu), pa uobicgjeni
n&tin njihova razvrstavanja po boji, na crnai bijela, ne treba
uzimati bukvalno i u dodovnom smidlu rijeci. lako sam se (u
svojoj knjizi "Tek i dast VINA™) zauzeo za uvodenje reda u
struénoj vinskoj terminologiji, i za unificiranje pojedinih
izraza radi izbjegavanja moguc¢ih greSaka prilikom
ugovaranja, pisanja nalaza nadleznih enoloskih kontrolnih
laboratorija itd., istakao sam ograni¢enost i nepreciznost
svakog pai nadeg jezika za opisivanje vina. Raznovrsnost i
bogatstvo rije¢i samo pridonosi opisivanju onog, &0 nasim
osjetilima zapazamo. Prematome, u nastavku ¢emo, kao i do
sada, abecednim redom nabrojiti i opisati nase autohtone i k
nama uvezene te kod nas udomacene sorte v.l. za proizvodnju
ruzi¢astih (rusih, odn. rosé) i crnih (rujnih, odn. crvenih) vina.
Dakako, i od tih se sorata (ako im meso i sok nisu obojeni)
mogu proizvesti i bijela vina, no o tome se viSe govori u
poglavljuoizboru odgovargjuceg postupkapreradbe.

F babi¢ je autohtona dal matinska crnavinskasorta, uzgoj koje
se dopusta u mnogim vinogorjima sieverne, srednje i juzne
Damacijei u podregiji Hrv. primorje, a preporu¢a samo na
Sibenskom i primostenskom, odnosno kastel ansko-
trogirskom. Dvatipaovesorte, b. veliki i b. mali razlikuju se
poveli¢ini grozda(po ¢emusui dobili imena) i pokakvodi.

F bratkovina crna (odn. crvend), za razliku od bijele,
gospodarski je manje vrijedna dalmatinska i hercegovacka
sorta nepoznatog podrijetla. Zbog funkcionalnog Zenskog
cvijeta bolje rodi ako se uzgaja u nasadima s istodobno
cvatu¢im drugim sortama- opradvatima. lako uR. Hrv. nije
uvrstena ni u preporucene (za razliku od bijele
i stoi menjakinje u korculanskom vinogorju), ni u dopustene,
valjaobi je, kaoi mnoge druge sortesacuvati (Uz pomoc tzv.
bankegena) zabuduc¢akrizanja.

F croattina (Cit. kroatina, prijevod stal. hrvatica) sorta crnog
vinskog groZda koju joS zovu croata i bonarda i uvrséuju
medu petnaest najpoznatijih u lal. vinogradarskim
pokragjinama Piemont i Lombardija od kojih se proizvode
vina s oznakom DOC. Zrije kasno (IV. razdoblje), rodi
obilno i koristi se u proizvodnji bijelini ruzicastih stolnih i
kva. vina. C. u Italiji i hrvaticu Sto se uzgaja u Istri najvedi
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plavac mali

broj ampelografadrzi razli¢itim sortamaistogimena.

F dobri¢i¢, autohtona sorta_crnog grozda koja se gotovo
iskljucivo uzgajanaotoku Solti. Vinoiz grozdasorted, vrlo
jebogato bojilimai ekstraktom, asiromadno suk. kis. (kojeu
nekim godistima padnu i ispod najnize zakonom odredene
graniceod 4,5 g/L) paviSe dluzi za popravak (u prvom redu
boje) c. vina, nego za potrodnju u gistom stanju. Zato se
obi¢no sortno (osim kod proizvodacanaotoku) i ne nalazi u
prodaji.

F drnekusa, dalmatinska, nedovoljnoispitanasortac. grozda,
pai unato¢ tome, POV iz 1996. uvrstenamedu preporuceneu
hvarskom vinogorju.

F hrvatica crna je ngvjerojatnije istarski endem. Na to
upuéuju usporedne analize s nekim drugim sli¢nim sortama,
pa to nije istovjetna sorta ni s onom $to ju u Itaiji zovu
croattina (sto, dakako, opet u prijevodu zni hrvatica). lako
uvrdtena medu preporucene sorte u podregiji Istra, malo je
zastupljena u sortimentu, pa se joS jedino u zapadno
istarskom vinogorju odvojeno preradujei iti kaokval. rosé
vino.

F nin¢usa jejednaod mnogih dalmatinskih vin. soratacrnoga
grozda, koja je u Damatinskoj zagori (i to u sinjsko-
vrli¢kom vinogorju), uvrdtenamedu preporucene. Zatrziste
se ne preraduje odvojeno, pa je tvrdnju iz starije stru¢ne
literature o njenoj navodnoj vrlo visokoj kakvoci njenavina
nemoguceprovjeriti.

F okatac (istoznacnice ruZica crvena, glavinusu, crljenak) je
vinskasortacrnog grozdakojajedopustenaili preporu¢enau
nekim vinogorjima Damatinske zagore i srednje i juzne
Damacije. Veti broj naziva za ovu sortu kao i u mnogim
drugim primjerima, mozda bi valjalo dovesti u svezu i s
mogucim morfoloskimi dr. razlikamaunutar istesorte, Stoje
posao vinogradarskih stru¢njaka. Uvrstavanje u skupinu
preporucenih sorata na ve¢ spomenutim vinogradarskim
podrucjimazaduZilajei zbog dobre otpornosti na gljiviéne
bolesti kao i zbog manje izbirljivosti na tlo, s tim da na
izrazitim vinogradarskim poloZajima dgje grozde s puno
sladora kojemu, medutim, nedostaje kiselosti. Mozdajei to
razlogom $to se ne pojavljuje natrzistu kao sortno vino, veé
se preraduje s drugim sortama. Nekada je, zajedno s
muskatom ruza, bio osnovau proizvodnji proseka.

F plavac mali crni je najrasprostranjenijavinska sortau svim
vinogorjima podregije srednjei juzne Dalmacije s otocima,
izuzev u neretvanskom. U drugedvijeda matinske podregije
(§everna Dam. i Dalmatinska zagora) samo u jednom
vinogorju, (i to u primostenskom), uvrdten je u skupinu
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preporucenih, a u ostalima, iako ga ima negdje manje a
drugdje viSe, nije ni medu dopustenima. Novim
istraZivanjima utvrdeno je dau populaciji plavcamaogima
veci broj klonova (npr. p. mali-veliki ili soi¢, p. rodni, i p.
sitni). Svi ampelografi sortu p. smatrgju autohtonom
dalmatinskom sortom, kojoj je rodnost redovitai obilna, a
otpornost na plamenjacu i pepelnicu dobra. Najbolji plavci

nastgju na poloZajima Dingat i Postup, pa se pod tim
imenom odvajkada i prodgju. Dingat je prvo hrvatsko
(1961.), apostup drugo poredu zadti¢enovino (1967.) pai tg
podatak doneklegovori onjihovoj izuzetnoj kakvodi.

F plavina (joSi plavka, plajka, brajda, brgjdica) jevinskasorta
crnog groZzda udomacena u vinogorjima Dalmacije, di je
samo U njenoj sjevernoj podregiji uvrstena medu
preporucene. U Hrv. primorju se Eonaj vi&e uzgagja ha otoku
Pagu, a znatno manje i u drugim kvarnerskim vinogorjima.
Na otoku Pagu vodedi poloZag) u sortimentu ova sorta zvana
brajdica zasluzila je dobrom otpornos¢u na sivu plijesan i
velikom rodnos¢u. Grozde ove sorte pretezito se koristi u
proizvodnji c. vina (stolnih i kvalitetnih) koja nastaju iz
mjeSavinesorata.

F trojS¢ina(joSi uvadi Troia), sortacrvenagrozdanepoznatog
podrijetla koja se od pamtivijeka uzgga na hrvatskom
otoci¢u Susku. lako jei dobra zobatica, anekada sei susilo
(premda nije apyrena-besiemena), naj¢esce se preraduje u
vino boje opolaiili se u preradbi mijeSa s ostalim sortama
(susaci sus¢an c.). Dobrorodi ali neredovito, aogetljivajei
naplamenjacu, pajoj mnogi neprori¢u dobrubuduénost.

F zadarska crna, vinska sorta velike i redovite rodnosti, ali
osrednjekakvoce. Tojerazlogdani ukraju ¢ijeimenosi nije
svrstana medu preporucene, ve¢ samo medu dopustene.
Preraduje se zgjedno s ostalim sortama kraja u kojem se
uzgaja.




Gospodin B.Mesari¢ u
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Smjernice za primjenu marketinga u
proizvodnji vina autohtonih sorti grozda

Damir Kovaci¢, Marija Radman
Agronomski fakultet Sveucilista u Zagrebu
Zavod za marketing poljoprivrednih proizvoda
dkovacic@agr.hr_, mradman@agr.hr

Ukupna potrosnja vina u zemljama sa tradicionano visokom
potroSnjom se naglo smanjivala podjednjih dvadesetak godina
prodog stoljecadabi se podjednjih godinata potrodnjastabilizirala.
S druge strane je doSlo do velikog povecanja potrodnja vinskih
konkurenata: piva, sokova i mineralne vode. Glavni razlozi
Smanjenja potrodnje vina su povecanje brige za "zdravim Zivotom",
odnosno smanjenje potrosnje akoholnih pi¢a, zatim promjena
potroSackih navika, kao i agresivni marketing i financijska snagau
industriji konkurentskih pica.

Svjetsko trZiste vina karakterizira povecanje konkurencije posebice
pojavom “novih” izvoznih sila kao &o su Juzna Afrika, Cile,
Argentina, Australija, Madarska, Bugarska, a to dovodi i do pada
cijenavina

U svijetu se primjecujetendencija premakoncentraciji proizvodnjei
standardizaciji ponude, ukljucujuéi i marketing vina. S druge strane
javlja se diferencijacija potraznje, odnosno potrosCi Zele probati
novo, razli¢ito, posebno vino, ¢esto vino visoke kvalitete. Zbog
svegatogapovectavasevaZznost istraZivanjatrZista vina, marketinga
i poticanjeprodaje.

Zarazliku od ostalih zemaljau okruZenju potrodnjavinau Hrvatskoj
jevrloniskai iznosi oko 18 litarapo stanovniku godisnje. Smanjenje
potrodnje vina u Hrvatskoj je bilo puno jate nego &o su globana
kretanja (sa 45 litara u 1983. godina potroSnja u kucanstvu je
smanjena na svega 11 litara po stanovniku godine 2001.). Mlade
generacije, posebice u gradovima, gotovo dai ne konzumiraju vino.
Potro3aci, pai ugostitelji slabo poznaju vina, arazinavinskekultureu
Hrvatskoj jeopcenitovrloniska

Proizvodnjavinau Hrvatskoj je u blagom padu. Vige od 80% vinau
prometu ¢ine vina velikih poduzeca, a takva vina su ¢esto niske
kvalitete, relativno visoke cijene, bez osmidljenog nastupa natrzigtu.
Medutim, podljednjih godina povecava se broj malih proizvodaca, a
istovremeno se povecava i kvaliteta ponudenog vina. Najvedi dio
ponudevinau Hrvatskgj ¢ini kvalitetno vino (55% ukupne ponude),
dlijedi stolnovino (40%), dok vrhunsko vino sudjelujesasvega5%.
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U Hrvatskoj se ne ulazu napori da se zaustavi pad potrodnje vina,
marketinga vina gotovo da i nema, nema mjera poticanja prodaje,
vino jerazmjerno skupo, ugostiteljskaponudavinasiromasna, marze
na vino su visoke. Problem hrvatskog trzi&a vina je i nedostatak
inovacijau ponudi vina.

Jedna od mogucih nagina povetanja zanimanja potroSata zavino je
proizvodnja i ponuda vina autohtonih sorti grozda. Osmisljenim
marketingom vinaod autohtonih sorti grozda, pod pretpostavkom da
seradi o kvalitetnom proizvodu, moguce je povecati vrijednost ovih
vina koristeci pricu o povijesti i znamenitostima kragja iz kojeg
potjece sorta odnosno vino. Na ta natin autohtona vina ne
zadovoljavaju samo uZilne potrebe vinoljubaca, vet prenose “vijest”
opodruéjui ljudimakaji nanjemu Zive. Vinaautohtonih sorti grozda
sastavni sui nezaobilazni dio suvremenog turisti¢kog proizvoda.

Ponuda izvornih moslavackih vina u druzinskoj hizi u Hotelu Kutina
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MEDPUNARODNA | ZLOZBA
" Keramicki pehari '01" *

Nevidim ni jednog boljeg razl ogazanastanak peharadoli vina. Voda
tosigurnonije, jer seZed moglautaZiti neposredno iz bistrapotokaili
iz u kupu soznih dlanova. Vino se tako ne moZe piti, vino je traZilo
pehar. | pehar bi!
Jesu i prvi pehar oblikovali bogovi ili ljudi nije nam znano. Dvije
velike tradicije, onastarogrékai onajudeo-krscanska, tu serazilaze.
Po gr¢koj pehar je prethodio ¢ovjeku i bio neizostavni rekvizit
bogova na Olimpu, a vinotocju Ganimedu bjeSe briga da ne bude
prazan. Po judeo-kr&anskoj vino je ljudima znano tek od praoca
Noe, koji zasadi prvi vinograd i vinom se opije. Pehar bi, stoga, bio
njegov izum.
Bilo kako bilo, ¢ovjek i pehar su odvajkada nerazdvojno povezani,
od onih mitskih vremena kad je ¢ovjek svoju sudbinu svezao s
vinom. Na Posljednjoj veceri Isus ga uzdize u kaez, davsi mu tako
otajstvenu moc.
Oinohea, ciphus, pokal, bokal, boka eta, bilikum, vre, kupa, bukara,
kako god pehar zvali, bio on od gline, kovine, drvetaili stakla, vazda
mu je prvenstvena namjena da se iz njega pije. O, kako mu znamo
tepati kad ga kupicom zovemo i kad o njemu kao o peharceku
pjevamo! A kad se vr¢ prevre, to je briga, jer nesto nije podo po
naSem ocekivanju-izvrgnulo se.
Pehar je predak ¢ade, ali i vise od nje. Casajeizrazindividualiteta, a
pehar kolektiviteta. U njemu je viSe drustvenosti i prisnogti, jer on
¢esto ide od usta do usta. Pogotovo je vise od boce: u njoj je vino
zarobljeno, apehar gaoslobada.
Pehar je i ssmbol pobjede. On se poklanja pobjedniku kakvog
takmicenja ili, bolje reci, pobjednik ga osvaja. | kao takav, u
engleskom obliku cup, obiljezava naSe vrijeme, ispunjajuci nas,
posebi ceu sportu, katkad radoS¢u, katkad razocaranjem.
Oblikovanje pehara oduvijek je bilo izazov. Pehar je jedan od prvih
predmetakoji je premostio jaz izmedu zanatlije i umjetnika. Mnogi
su sepoznati umjetnici okusali utoj disciplini. Dajets izazov vjecni
izvor inspiracija pokazuje i ova velika medunarodna izlozba
keramic¢kih pehara, o je danas otvaramo u Svetom Ivanu Z€lini, u
gradu ¢iji sui prodlost i sadadnjost nerazdvojno i sudbinski povezani
svinom. | speharom, dakako.
Od naSe privrzenosti peharu nece nas odvratiti ni ironi¢an pristup
nekih autora, koji su peharu dali sadrZzagj koji mu ne pripada. To je
njihovaumjetnickaslobodai stim sene¢emo sporiti.
ZavrSavajuéi, vracam se pocetku. Pehar je okvir za vino. Pehar je
tijelo, vino mu je dusa. Ali, napodjetku, vinu je najbolji pehar sam
covjek.

Secko Ljubljanovi¢
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VINCEKOVO

Kak sakoleto,

mi martinski pajdas

pri kleti sebumo zestali
dabi tebi trsek daradonesli,
dabi teskobas okitili

i zzlatnu kaplicu poskropili.

Rajtekaokotebeotancali,
ati buSnamrozgedal
ka bumojevucaseddi,

kak bi vidli koliko
buSnasovoletoimel rad.

Pajdasi moji dal bum

Vam punezlatnegrozdekov,
sterebukaplicakaj bu
VamvuduSei srcesamo
ljubav dala,

kaj bute zmenom pri kleti
popevdi
namdrageprigorske
popevke.

SjepanHrupec

llusgtrirao Ivan Milat

Vincekovo kod Zadruzne kleti u Voloderu
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KUMEKS KLETI ...

Kumek s Kleti baril nosi,
Pazi od kud vinotoci,
Ongatoci spunevoze,

I onveli: pomoz Boze.
Nit' jemrze, nit' jetople,
Al' zapiti vrlo, dobre.
Onsi ¢adusvinompuni,
Drugi kumek kasljavuni.
Hodi, kume, da pijemo,
Jer gadugo ne budemo,
Napimo segavgorice,
Neka Zivu okolice.
Tak surekli nasi otci,
Neka Zivu domorodci.

Veselje kod tradicijske mod avacke kleti
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